= Vers Le Port

—_—
-_—— { Vers Ste-Marie =
_—

——

*= Vers Centre ville St-Denis

Cité Scolaire
Le Butor

Greta Nord

Stade
Champ
Fleuri

Aquanor

—

*= Vers 'Eperon / \ pa‘\‘mg
St-Gilles-les-Bains

CENTHOR

Vélodromme

SkateParc

Que
de

-
Vers Sahne‘leS‘Hauts

S Clin
©-Clogjj

URMA de Saint-Gilles-les-Hauts

1, route de I'Eperon
97435 Saint-Gilles les Hauts

Tél : 0262 55 68 55
Email : p4formation@cma-reunion.fr

URMA de Saint-Clotilde

ZAC Patate a Durand - Av. Stanislas
Gimart97490 Sainte — Clotilde

Tél.: 0262 28 18 30
Email : p1formation@cma-reunion.fr
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URMA de Saint-André

Rue Comorapoullé — BP 38
97440 Saint-André

Tél : 0262 46 62 00
Email : p3formation@cma-reunion.fr

URMA de Saint-Pierre
Campus PRO — 65, rue du Pére Lafosse
97410 Saint-Pierre
Tél: 0262 96 12 66
Email : fc2formation@cma-reunion.fr
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Locaux accessibles aux personnes a mobilité réduite. Pour toute demande spécifique notre référent handicap est a votre disposition.
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FORMATION SPECIFIQUE EN
MATIERE D’HYGIENE ALIMENTAIRE
ADAPTEE A LACTIVITE

DES ETABLISSEMENTS DE
RESTAURATION COMMERCIALE




FORMATION SPECIFIQUE EN MATIERE D’HYGIENE ALIMENTAIRE ADAPTEE
A LUACTIVITE DES ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION COMMERCIALE
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Durée : 2 jours
Tarif — avec conseil et accompagnement a la
mobilisation de financements — prise en charge
possible 420 € HT
Tarif — préférentiel remisé, réservé aux paiements
comptants 250€ HT
Horaires: 08 h30-12h00&13h00-16 h 30

Juillet

Aolt Septembre

2024

Octobre Novembre Décembre
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B MAC : Maintien et Actualisation des Connaissances hygiéne alimentaire = Vacances scolaires

Eléments a fournir pour l'inscription :

- Bulletin d’inscription complété et signé

- Copie d’une piece d’identité

- Paiement (possibilité de prise en charge
selon le profil du stagiaire : FAFCEA,
OPCO..., renseignez-vous).

Dans le cadre de la démarche qualité mise en place au sein
des URMA de la CMA, les inscriptions définitives devront étre
finalisées au minimum 10 jours avant le début du stage.
Cette formation répond aux exigences réglemen-
taires de I'arrété du 5 octobre 2011 relatif au cahier
des charges de la formation spécifique en matiere
d’hygieéne alimentaire adaptée a I'activité des établisse-
ments de restauration commerciale.




