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FORMATION  SPÉCIFIQUE EN MATIÈRE D’HYGIÈNE ALIMENTAIRE ADAPTÉE
À L’ACTIVITÉ DES ÉTABLISSEMENTS DE RESTAURATION  COMMERCIALE 

20222022

 Durée : 2 jours

 Horaires : 08h30 - 12h00
   & 13h00 - 16h30 (soit 14h)

 Coût : 250 €/personne  (possibilité
   de prise en charge selon le profil du

   stagiaire : FAF, OPCA, CPF...).
   Renseignez-vous.

Dans le cadre de la démarche qualité 
mise en place au sein des URMA de la 

CMA, les inscriptions définitives 
devront être finalisées sur rendez-vous 

au minimum 15 jours avant le début
du stage.

Cette formation répond aux exigences 
réglementaires de l’arrêté du 5 octobre 
2011 relatif au cahier des charges de la 

formation spécifique en matière 
d’hygiène alimentaire adaptée à 
l’activité des établissements de 

restauraton commerciale.
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L.E.P
Jean Perrin

SCORE

Gendarmerie

Gare routière

Centre Commercial

Collège
Mille Roches

Rue Comorapoullé

URMA EST

URMA OUEST
1, route de l’Eperon

BP 9
97435 ST GILLES LES HAUTS

 0262 55 68 55

URMA NORD
ZAC Patate à Durand

Avenue Stanislas Gimart
97490 STE CLOTILDE
 0262 28 18 30

URMA SUD
65, rue du Père Lafosse

Campus Pro
97410 SAINT PIERRE
 0262 96 12 40

URMA EST
Rue Comorapoullé

BP 38
97440 ST ANDRÉ
 0262 46 62 00


